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Ayuntamiento de  
FUENLABRADA  

Concejalía de Seguridad Ciudadana, Convivencia 

Consumo y Salud Pública 
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CONVOCATORIA BOLSA DE TÉCNICO/A MEDIO/A DE SALUD PÚBLICA 
 
SEGUNDO EJERCICIO. PRUEBA PRÁCTICA 
 
 
CASO 1. (6 puntos) 
 
Las instalaciones de las piscinas municipales constan de una zona cubierta con dos vasos de 
agua caliente y una zona exterior con tres vasos de recreo y uno infantil. Es necesario realizar 
una visita de inspección a las instalaciones estando en funcionamiento todos los vasos. 
 
1.- Especifica la normativa que, desde el punto de vista higiénico-sanitario, consideras de 
aplicación en las instalaciones. (1 puntos) 
 
2.- Las instalaciones cuentan con un programa de autocontrol. Describe el contenido que debería 
incluir el PLAN DE TRATAMIENTO DEL AGUA DE LOS VASOS y los registros que solicitarías 
para comprobar que se cumple este plan. (1,75 puntos) 
 
3.- Describe el contenido que debería incluir el PLAN DE CONTROL DEL AGUA DE LOS 
VASOS Y DEL AIRE (1,75 puntos) y los registros que solicitarías para comprobar que se cumple 
este plan. 
 
4.- Se están redactando pliegos de condiciones técnicas para contratar el servicio de análisis de 
agua de los vasos. Establece las características de solvencia técnica que solicitarías a los 
laboratorios en los pliegos técnicos que deben regir el contrato. (1,50 puntos). 
 
 
CASO 2. (6 puntos) 
 
En la oficina municipal de información al consumidor se recibe una reclamación relacionada con 
un establecimiento en el que se realizan prácticas de adorno corporal (tatuaje y piercing). Es 
necesario realizar una visita de inspección. Desarrolla: 
 
1.- ¿Qué documentación y registros solicitarías durante el desarrollo de la inspección? (3 puntos) 
 
2.- Describe las distintas zonas que deben existir en el establecimiento (1 punto) 
 
3.- ¿Qué condiciones de composición y etiquetado deben reunir las tintas y materiales que se 
utilizan en piercing y tatuaje? (1 punto) 
 
4.- ¿Que condiciones deben reunir los aplicadores? (1 punto). 
 
 

CASO 3. (8 puntos). 

Inspección sanitaria en una cafetería. Responda a las siguientes cuestiones: 

1. Normativa aplicable. (europea, estatal, autonómica y municipal) (2 puntos). 
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2. Teniendo en cuenta los requisitos mínimos que deben ser contemplados en las prácticas 

correctas de higiene, ¿qué documentación debería requerirse o comprobarse en este 

caso? (2 puntos) 

3. Teniendo en cuenta el plano adjunto, ¿considera que la distribución de estancias es 

correcta?. Razone la respuesta. (2 puntos) 

4. Centrándose en la estancia de la cocina y teniendo en cuenta los requisitos mínimos para 

PCH, qué elementos, material, equipo o instalaciones considera de importancia para 

juzgar la idoneidad de las condiciones higiénico-sanitarias. En qué se fijaría, ¿qué 

comprobaría si estuviera realizando la inspección? (2 puntos). 

Ejemplo: Con respecto al personal, la inspección observará, entre otras cosas, la 

presencia de cubrecabezas efectivo. 

 
 

 


